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INFORMAZIONI ANAGRAFICHE

HF396 AROMA MELA 103679

Etichettatura secondo D.L. N°109/92: Aroma

Etichettatura secondo Reg CE 1334/08: Aroma

Informazioni (in ordine ponderale decrescente) conformi a Dir./Reg. 2008/1334/CE, 2008/1333/CE, 94/34/CE,
94/35/CE, 94/36/CE, 95/2/CE, 95/31/CE (D.M. 209/1996), e modifiche/aggiornamenti successivi.

Additivi / Sostanze da limitare: Delta Undecalattone (0,0034%)
Categorie Sostanze Aromatizzanti: Sostanze aromatizzanti
Preparazioni Aromatiche
Solventi e Supporti: 1,2-Propileneglicole (81%)
Acqua Demineralizzata
Informazioni conformi alle Direttive 2000/13/CE, 2003/89/CE e 2007/68/CE

Allergeni nessuno

DOSI D'IMPIEGO E ANALISI ORGANOLETTICA ‘

APPLICAZIONE Dose indicativa di utilizzo Dose massima consentita (*)

Bevande Analcoliche - Bibite e Semilavorati 149/l 1,2 g/l ‘

(*) La dose massima viene indicata solo quando il valore ¢ ragionevolmente vicino alle dosi indicative di utilizzo.

NOTA DESCRITTIVA: Aroma e sapore caratteristici della mela matura.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Stato Fisico: Liquido Mobile
Solubita: =~~~ Totalein Acqua alla dose d'utilizzo
Colore: da Incolore a Giallo Chiaro
Analisi Microbiologiche - Carica Batterica Totale: Inferiore a 1.000 UFC/g
Analisi Microbiologiche - Muffe e Lieviti: Inferiori a 100 UFC/g
Densitaa20°C: 1,000 + 1,060 kg/l
Indice di Rifrazione (20°C): 1,390 + 1,450

Termine Minimo di Conservazione (TMC): 12 mesi dalla data di confezionamento negli imballi originari sigillati, protetti dalla luce e alla
temperatura di +20° C. Dopo questo periodo rivalutarlo prima dell'uso. Le condizioni di trasporto non influenzano il TMC del prodotto.
Dichiarazione OGM:

Il prodotto non é stato manufatto utilizzando sostanze composte o derivate da Organismi Geneticamente Modificati, né coadiuvanti
tecnologici ottenuti da Organismi Geneticamente Modificati, compresi enzimi e solventi di estrazione.

Di conseguenza tale prodotto non richiede di essere etichettato OGM in conformita ai Regolamenti 1829/2003 e 1830/2003 della
Comunita Europea.

Regolamento REACH:
Il prodotto € esente dalle disposizioni previste dal Regolamento REACH (CE) n. 1907/2006 in quanto destinato a medicinali per uso
umano o veterinario; dispositivi medici; alimenti e mangimi.

Edizione 03 del 10/03/2011.

La Enrico Giotti S.p.A. non si assume nessuna responsabilita, né potra accettare alcuna richiesta di danni di qualsiasi genere, derivante dall'uso irresponsabile, illegale o improprio, diretto o indiretto, del
prodotto presentato o venduto. E' responsabilita dell'utilizzatore verificare il rispetto degli obblighi di legge relativi all'alimento prodotto sulla base delle informazioni ricevute e/o contenute nel presente
documento. Questa scheda ¢ stata redatta mediante il sistema informativo e pertanto non reca alcuna firma.
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